
Menus de la restauration scolaire    du 20 Mai  au 31 Mai 2024

Feuilleté hot dog /
feuilleté comté / crêpe

jambon

Bolognaise de bœuf /
bolognaise végétale /
coquillettes / carottes

vichy

Sauce tomate

Emmental

Liégeois

Lundi 20

Tomate à la russe/salade
de topinambour

vinaigrette/macédoine de
légumes

Dos de cabillaud à la
moutarde / boulgour /

haricots verts
persillades/sauce graine

de moutarde pour poisson

Corbeille de fruit / cône
vanille

Mardi 21 

Assiette de   melon
jaune

Lasagnes à la bolognaise
Maison / Lasagnes

végétales

Salade composée

Barre glacée

 Snickers 

Mercredi 22

Céleri vinaigrette /
Assiette de radis /

Assiette de melon jaune

Escalope viennoise /
omelette fromage /

frites / salade composée /
Sauce charcutière

Yaourt nature sucré

Donut chocolat

Jeudi 23 

Œufs durs mimosa /
Tomate au thon / tartare
de courgette tomate féta

/ croustillant cheddar

Riz basmati / beignets
de choux fleurs / sauce

fromage

Saint paulin
Fruit de saison

Vendredi 24

 

Courgettes râpées /
Carottes râpées /

betteraves à la ciboulette

Omelette aux fines herbes
/ blé / jeunes carottes /

sauce béchamel

Petits suisses 

compote de pommes

Lundi 27

Taboulé / Assiette de
pastèque / cœur

d’artichaut vinaigrette 

Escalope de porc / nugget
de blé / frites /Poêlée de

légumes / sauce
béarnaise 

Carré frais

Corbeille de fruits

Mardi 28

Avocat vinaigrette

Pizza 4 fromages

Salade composée

Fromage blanc aux fruits 

Salade de fruits

Mercredi 29

Assiette de melon jaune /
pêche au carré frais /

salade de lentilles

Parmentier de bœuf /
Parmentier végétale

Salade composée

Crème dessert café

Flan patissier

Jeudi 30

Sale de haricots rouges /
assiette de pamplemousse /

avocat vinaigrette

Bœuf sauté aux olives /
Steak emmental / riz
pilaf  / choux fleur au

beurre / sauce provençale

Rondelé aux noix

Yaourt fermier aromatisé

Vendredi 31


